Affaires privées spécial vins

a rentree
par la route
des vins

Apec la saison des foires awx vins, la chasse
awex bonnes affaires est lancee. Deirs cet nravers
foisonnant, les cavistes sont des allies precien,

oaranis de belles découvertes. Laissez-rous suider
par notre sélection. puis partez a lavenlure.

ne cave, Ghest
cognmie une 1Ebrai-
rie. Un v Trouve
des parfums, des
Tl et e Soune-
nirs, I arrive gu'on
prenne un fvre au hasard, mais b
lctenr averti choisit par associa-
tioe Tidées, assemblage de goats,
fdélitd & un anlene, fod en la o
ficpee. Le vin niest pas différend. Bien
g, oL poarces Longjoirs vous fer
& Iaspect fatbenr dane étkquetie,
RCHLE oI 0nS ponrTies chaasie
T Toamatn S0 son senl titre on b
barrdean de 'éditear qui en boere L
eonmerire. Au risgwe d Gire crpelle-
piend i Ao Fored, sooand meémne de
lewer bes penx vers les disunes e
bouteilles preesentées dans o grand
harorn anmee] que sonl les 1oaees
s vires, il Faak vous lnksser muider i
Tan Fiosiss pear w0 Sroodions, VoS eIvies
ehvolrepxpirienee. ELvons prserla
questbon di siyke,
G recherchezwois an fond 7
Cpuelle expression vous attive Y Dhes
hlanes bétis sur Pacidite, on ban
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citronis & la faeon des Surammnons
o Loire, ou bien des wins plus
ol ff aroratiiees, SOImne
vingnier de b vallée do Bhine ow
du Languedoc? Dans les rouges,
appricier-vous les nodes poivrées
qapporte ko syrah o bien préf-
rezvols |a suavitd tervienne of, |2
fraicheur dum cabemet franc, né
dkares En vallee e ba Loire on o Bog-
deanx T (ks cetle quite, por
awoir une chanee de toncher juste
pont en dvilant les pitges de b ped
st « barue affEie =, mige val
svnir pnee e précise de ce gque lon
aimw, EL afficler ses poals avant de
calruler 564 colits. Une vession ba-
Chiique e « oonnsis-bol e =
e Bocrde, en quelgue st

Conseils de caviste

L bon caviste s copporte alors
comme un bon libraiee. 18 vons aide
3 sortir des cheming balisés des
srandes appellations el i vones il
rer dn complexe de Uétiquette. 1L
VoM Pl VRS 0f = Pt = vy gui
fmerveillers: la tablée damis, eke

nobagne, professenr,
cherehuer e VI Eron
propriétaire de pla-
sheurs domines &ans
b Besridekais, Denis Duixanrdiew es-
e e ke un fubar proche i oe
slfira phies an vim d'Ere bon. I de-
v =l pesubier o un travail res-
pectuens de Penvimnnement. afin
{assurer sa survae biologique e
CATRI RTINS
Challenpes, Depuis une virglaine
anmdes, la consommation de vin
sest mondialisée, provogquant une
misgalité crolssante entre grands
el petits cnzs. Le monde du vin
et gue e refet de notre societa?
Diesits Dobowdiea. Le marche du hie
et en expansdon: constanke et
dams le pronde depnis le disbat des
anmes 1900 Les grands vins [Tan-
s en sont des aricles ris prises;



DENIS DUBOURDIEL, ¢

«A I'avenir, le vin devra étre
Issu d'une nature préservée »

meec bes grandes mEngees e spiri-
tenx, ils tdennent, derriire Caim

nantique, be denxiime mmg de nos
expoTtations Noas ne Sommmes jus
5 forts o0 matidre de oommerne
cacterinr pour didadsner cette per

Formuance. La production des
grands crus ne peul angmenter
dmes vide que i demmande. Vo la
tesisiom sur les prix quand de no-
Vex narches se rIr'-'.'n_'-Ir'-J:||__||:~|'||:,
comnmse e sagienerd b et cer-

- e =

tainerent 1 Indde deman. ['um sotne
coté, dons les pays traditionmneales

TR COMESCIIALEUEE, Je Vi & opssi
ol Faire partie de la pation alimen-
Laire, Son usage aciuel relive des
leisirs, de la euliure, du toursme,
che I corvaiviakite of de la gastrono-
s, Las i cha vim coarant, o d'ag:

pelbdions sans typicité marquée,
A0S hisloine o signodume, est & 1a
badgss. Adnsi, les vins les moins
chers sont de moins o0 moins

FefeaL S
el el iy

chirs, et les vins les plus chers 1e
sonl toujours davantage, jusquri
n'Eln: plos aceessibles quanx noo
wapnx richses des ceonomies & forte
crolssmee. M il existe heaneoap
dexcellents vins e milien de
samme A prx abordable, notam-
ment & Bordeswz. L plupart: des
consoirrEleurs sesuenl o ailleurs
hien ncagables de les distinguer
des plus srmds vins hors de prix
dans le cadee d'une degsiation o
I'ovengle. s corEtitnent = les bons
vins =, ¢ est=a-dire cox doat be mip
port prix-plaisie est machmal, [1s
offrent un luxe abordable of we
grmde diversité. Ce ne sont amais
les vims bes moins chers de beurs ap
pellations, mais il suffit de metre
uelaues enros de plus et de fawe
coliEmce i son palais pour les dé-
LTV e e rstaer [
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Exp Challonges, Alors que les
années 1580-1990 talent celies da
I'mnologue tout peissant — les vins se
faisalent dars les chais -, on assiste
depals quelgue femps & un mioer dans
les vignes. Pour um bon vim, fautd
d'abord ot vt tout du bon raisin?
Denis Dagbhreding., I"_‘.'rilI|_~1|1||:||~1|rI s
o bt bongjours Je cas, car om w'a g
s Gk e baores viges aves de e
ikl |T_!|i.‘:|r|r;: e maturellement, les
b paisans e Tond & I vigne, e
peericlant, jadis, des fempeniations
hizsarckaases, des altdrtbons virides,
arn fikt o en boureille, pooeakent
Tire paber g v mdEme s de bons
raking, Le dommnzme n'en S que
phues e Lioenoboaie o détermiing
log rneses de pes pecidents e per-
reet de Jes dvitor avec quekues. ped-
canbons samples. La puretd mises
trwe deg ving dianjoord b est &
werser dsom crédil

Coeniment définirer-vous le nobe

die T'nolegue aujourd i T
L'eenologie et une science an 2er-
vice danan, celul de la vinifleation.
Vindlier consiste & maider le proces-
a1= nature] de [ irarsiomation do
TEESIE G VoL, Pl atteinsine Tobjec-
1if goarmand ou esthétique fivé En
el e concerne, cest rivEer e
caractire inimitahle du teTrodr e ce,
eh intervenant le moins possible
mais i bon escient. L'oenologae peut
ftre vinificateur. Clest sonvent 1e
ci, [ pent aess conseiller dantres
vinificateurs, tel un architecte du
vin, Lioemodogfine comaadl ks tramsfor-
matinns chimigques +f microhiclo
sigees sonhaitables o domma-
ghiglalie=s ao vine 1 Jess qslliflie o1 Jes
SUE prEr | |:I-|'ig1|.‘\.-[.."|.rb::u'| a1 ol i xr
gencl dianalyses. Sa formmthon ear
prlins Lmrme oal s wineg anes Sk v
prisfence g 6 suyjonrd Tog & ka b
bbb b vigne, B bdochimde dio
rai=n, Vemvironnement. Cpar i hd
g mevbenit ce diétorminer L conpo
sitkom kidale du ra=in pour faive ke
vime dent i péyve, ot de proporticnner
le= mioyens pour le réaliser,

Cette dvolution =" aceompagme

i'une plas grande attemtion au temir.
D pluis e plus g vignesoss

=& détoument de |agrochimie an
profit e pratiques plus cologhques.
Four fe biclogiste, il n'y a pas
Plhormme o L nalore, Car noss
saeweries s Bl s nedessile

Fria Caasd podd L Fite el (il g

T

TG

Dunils Dubcardien dans lies vignes du chatesu Reynon (Cadillac Cites de Bondeaux).
«La pureté girstalive des vias o aupound T e=f o verser s crddil de Meemolog@ic. »

aie priserver environmeseent =Tm-
pose aujound’hl i Pensemble de
Thumanité, autant pour assurer sa
survie hiologique que pour pour-
sniyvre durablement son déyveloppse-
Tk ECommigie.

Parce que be vinest b plis culturelle
des bodssons, charpée de mythes et
de représendations, il doit étre 3 la
hauteur des atiendes quil suscite. Le
vin o=t svmbobe de féte et de bon-
heur mais anssi e convivialite, de
prartagie, d'cchangte. Son ongine +f
S ponclitoms e prrocuclion gran
LSSl =i P o el
Wlais ol Vveenir, il me lui soffica
plus it bon, o e meiller
e pamais: e vin se deira 4
= d'une robure présernse, d'un
Jardin éplenrben inpaet, parte e
mrante de son IEge, ConipoEanie
esseqibelhe de s valewr, Seaberenl,
il e sl pecs de dire « & Eok - por
e capable de e faire. O doit di-
velopper de nouvelles connais-
sanees pour que la videnliure de
quakité soit eneore plus compatible
aver la préservation des sals de
T'air, de l'eau, des pavsages, de la
sl des vignerons rd des consom-
IS
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Pastir

e Savar plus
Aoy

o'une Doutala
e D
[

L enodosie dans
oS Ses Gs,
Entraten aves
iZl ks B,
252 papes,

16 euras. v,
e GO

On aiste & "explosion de
condommation de rosés, Exl-ca

le sigre que les consommatewns
recherchent des ving plus dipestes

que &= nouges, puissamment extraits
&l mehes en tanies, portes. al pikacle
par la critigee mondiala?

Srereent. « L'enmb naqut de Tung-
formité =, celle du modéle unique
des vins impressionEanis au pre-
mideT abord, concs poar irempher
dams ks dé gt ations comparatives
de centaines ' échantillons; on
SCHIME, COTRLS pour elee crchis
o ror g elme bues, La complesals,
Maemps appeebie = lesse ol
Pantidote de [a Lt o pes e
lernent en matitere deving. Un aontre
factenr intervient, me semble-i,
s cel angopement pour bes ro-
g Lars ComsoanmEtenrs sont -
maclés par le vin, persapdés i tort
el Fant Sire conmai=seur chevron-
it gy Lagppréeior. Lo rosd, qui est
un vin simiple, sans prétention, kes
dicomplexe.

Le rechaulement climatigue,

maes aussi les methodes cialturales
Tont que I'on réeolte désarmals

des bordeaux titeet 14,5 degrés

ot des vins du Langsedoc [
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b ot du sud de B vallée du Rbane
ditpassant bes 16 degnis. N'estHl pas
urgent de cormiger le lir?

S0, bien =i, Mais cefie question
west pas Iddpendante die 1 préce-
dente. Le climat n'est pas le seal
responsable de fa teneur en aleool
=5 wins. Imervient anssi 1 wolonte
dFoebtenir le plos de concentration
prossible dans be vin pour décrocher
le jackpot de ko note, goi famntil L
vente et le prive. Apres des decennices
de vims dilués par des rendemenls
exeessEils el des etés plusiens, b
ficier de beanx millésimes, prodsin:
mnins et vemsdanger plues L 2 cer-
tainement améliond La gqueadite des
vins Mais Pexces de ovdie lermdans:
initialement loambde o2t mi=ible
apaanad elle coricifures 1& frpe. Por
Faire des vines dumne fener Bison.
nable en aleood, il Gast, enoun Hen
donne, cultiver les Bons cépuses s
Iz byomes ot gireTess, svir cles ren-
dements raisonmahles, B bonne s
T Fodizine poar sérer By plaotosyn-
e o fuiter By ddshodntation des
bades on nelandmd idefinament la
meillesie die rising surespesis i
s chan sl

On reproche: aux ving fancais

£t complaxite T
Coe repro bt st onL partie justifié. On
it heancoup Lappellations : 57
i Bordeany. [1n'y existe pas 57 bpes
diffépenita. Pourquoi tontes ces ap-
pellations? Par la mamifestation e
Pezpnit de clocher, par la vadomts o
vitbenltenrs convaincs qu'il sl
d'étre peu nombreux 3 jouir d'un
TOTHL Pour que celud-cl soit for. Pas
5i simmple. La force dume appellation
tient & In typicite des vins qu'elle
produ ef il densite des ons oo
domaines repasés qui lillusirent sur
Fes marchés anpees des amareurs
exigrants, L segmentation dume
gl agpellation en pluskears pe-
Eidees, sass e wdraizables nd fypicité
Al et vonpie ddchec.
Existr-til toujours un modéle francas,
et oo quol estl reconnaissalie 7

O, o o gl Inspive dans une
certane mesare s transfomations
e mrires pays productenrs ; FEo-
rope dabord, le Mowvean Monde

augpourd fod, [eja, oo demaer ne
raisonne plus seuwlement &n
EeTImes o £Epate e SO i
delimiter ses appellations. Lias-
pect I plos imgeerant oo o« mo-
dide viticobe [rungais = 65t éviden-
ment la netion de ferroir,
intraduisible &ns wwe antre kn-
S SO par « ermoar « Clear
cerliipde gque be ool inimitakle
oun vin thent. d'shord & 800 ori-
img, 3 petie combinakson de ch-
s, S0l ripamed s, de seoir-Jaire
techirigque o commercial. Cest a
comvictio gue ke vin n'est pas seq-
It 1 falt rosais une histoine,
En Framce. au nom de ka lutle eontme
laleoalizme. la consomemaltion du
vin contimue TElre stigmatisés par
Jes; pouveins publics s meme titre
ques fe= aleools indusiriels. Le vin
refivetHl de Mexceplion cubbealle?
et fois onn, mnads je crains, bitlas,
quiil w'y a&il pas de prands chamge-
ments i atiemadre de Pattitnde des
preveirs pudsics de notre pays. Le
sahit des vins fancnis e silue 3
Texportation, dans les pays gui
senrichissent ef dans lesguels Le
vin, syrabaple par excellence de La
euliure frangaise, suscibe lentho-
A=,
Comment vovez-vous gvnluer
le mond: du win dans bes vingt
prochaines annees T
Dreparis s Fhaomme 2 neentes la
vitienlinure, il v plos de GOE ans
amx confing de PEumpe e de
1" si, lip precefanction & L eon=on:-
mztdcm A vin ont st Pessor éoo-
noanagque des ebvilisations. Je
doute e cela clange dans les
vingt prochaines années. Les
cogsammestears font ke vin autant
g e procucteurs. LAsie, le Bré-
il et oqud =ait TAlrique, seTomdt de-
madn certainement de grands mar-
chi=. Les vignobles chinoeis ef
amdrnicains coniinueront de pro-
SrEESeT, SIS doule smrtenus par
leurs goarvermements, Je suis plus
inpuiet pour la viticulbor: Supo-
péenne, compie tenu du diéchin
relatif de nos Goomaomies, Mis je
sitis i d e cheese ;e meilieors
vins i boire dans vingl o0 et
g, T less sevens Gaits dane cotre
demmisre diécennie, . ches nos
Propos mecoeiliE
par Gérard Muteaud
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Affran-
chissez-
vous de
F"unique
guéte du
«[MOINS
chers, qui
conduit a
rogner sur
la gualite.
Sl le faut
acheter
moins de
bouteilles,
mais de
meilleurs
facture.

rEer vous conseille le bon bor
deaur & pander en cave pour bes
2hans de votre fls, woqs imdle i s
teT umee vraie decouveric bio,,, Lis
professionneds que nous avons s
lectionnes dans oe dossiersont d'ine
fatipabies déemmmenrs, ils vos inci
teront certainement 3 clargie la
palette de s gols, 3 enier e
ture o appellationes maconmes pour
cles pri i peinie plis i que les
tarifs U Py penl enrstater dans
eeriains h;.]n'rruxn:'lbe':.-:.

Eafiny — cries Pargoment pent deé-
conoerber ¢ ees temps de crse —,
affranchissez-vons de Puniguee
ot = moines cheEr s ok oomdait
ireviladlenent. S pogner sar la quea-
litz, S0l e fant, achetez un pew
moins de bouteilles, mais de
meilbenre facture - voilih 'an des
pehis sibes mogens Eme ceTtain que
T cauigse de pessac-biomnan 2010
sera i oson apogée dans dix ans et
que le win m'anra pas < le chapean
s opeille = be jour de votre anmi-
ViErsaire de nuaiage.

Diversité dynamigue
Tracer le bon cap dans 1o mer agibées:
dhes fodres s vins méclame don: un
peu datiention. Cest b (pelit) prx
4 payer pour ahorder un anivers, [e
viTL, i offre encome umes exlnedi-
naire diversite, bien oin de la
eoncentration o de kb samtardica-
tiom i constitment les piliers de
Tagro-industrie, [ exisie ao-
jerared hnd indiniment ghies de cunnées
artisanalis de chitemmenf-du-pagse
quie d: czmemberts fermiers. Dy a
il ans, cdtat Pinverse. 5l
arrives g 'elle nous submerse, eette
dfiversité doif nows rassurer @ eile
tracher e dymamisme de notre mo-
dde witenle.
Vil proimepued un geste anssi amo-
din que ponsser la porte d'un ca-
vigte o s’ avancer dans s innies
'um supermarché peut s averer
aventare tout & fait excilante,
comme lorsque on penddre &ans
une libririe pour Giire e plen e
OOUVEALTE rommans il renirde Cleal
Foecasion umigque de conlronler ses
goiiis aves des professionnels pas-
sionmes, d'explorer de nouvelles
pistes, diz s feeeniurer hoes des sem-
tiers balles on de conforter ses
convietions. Bonnes découveres.
Gérard Mubaaud

&t Denis Savenat




